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Il volume che si propone in adozione risponde all’esigenza di rimodulare la disciplina di Laboratorio dei servizi di sala e bar dopo i mutamenti voluti dalla riforma della scuola secondaria, la quale ha peraltro introdotto la nuova denominazione di Laboratorio di servizi enogastronomici – Settore sala e vendita. 

La forza del testo è nel linguaggio tecnico, ma allo stesso tempo semplice e chiaro, vicino ai giovani che sono i destinatari delle nozioni e delle abilità professionali in esso contenute. 

Gli argomenti sono trattati in modo completo ed esaustivo. Grande attenzione è data alle figure professionali che operano nel settore enogastronomico e alle loro caratteristiche, alle fondamentali norme igieniche, di prevenzione e sicurezza sul lavoro nonché di pronto soccorso, alle aree di lavoro e alle attrezzature nonchè alla mise en place e agli stili di servizio. Ugualmente approfondita risulta la trattazione relativa al mondo del beverage: caffetteria, bevande, aperitivi e principali bevande miscelate; nonché nozioni di base relative al vino, ai principali abbinamenti e al suo servizio. 

A concludere l’opera, le diverse nozioni tecnico-pratiche che saranno sviluppate negli anni successivi al 1° biennio (i diversi tagli, il flambè, il servizio degli snack e degli appetizer, il servizio della birra) e, soprattutto, l’argomento più innovativo di questi anni, cioè il flair (barman acrobatici). 

Il testo si arricchisce di numerosi apparati didattici, quali schemi di sintesi, percorsi riepilogativi da completare, suggerimenti particolari evidenziati in box colorati, grafici, esempi, glosse. Al termine di ogni Unità di apprendimento, mirati esercizi consentono allo studente di verificare ciò che ha effettivamente appreso e, quindi, gli eventuali punti critici e carenze. 

L’apparato iconografico è nuovo e ricco di immagini, spesso sequenziali al fine di far comprendere allo studente, nel modo più semplice e veloce, le tecniche e i movimenti fondamentali per un corretto servizio.  
Il volume rispetta infine le recenti normative in temi di testi scolastici, essendo realizzato in forma mista: libro base cartaceo con l’aggiunta di un’ampia e significativa estensione on line fatta di approfondimenti, ulteriori esercitazioni e video esperimenti di laboratorio. 

Rispetta inoltre le disposizioni che impongono all’Editore di mantenere invariato il contenuto del volume nei sei anni successivi alla sua pubblicazione.
